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la schina 'eju porcu, ju —
zambittu 'eju porcu, le recchie
'eju porcu, ju séllaru, la carota,

la cipolla, na pummadora sana.

Ju brodu de poreu

Co' 'stu brodu ci stanno bbone le serippeﬂe

'Endru a na cazzarola bbella arda ci mitti I'acqua e fa' bbulli. Quandu che
bbolle ci mitti la schina 'eju porcu tajata a pizzitti, ju zambittu, le recchie tajate a
pizzitti, ju séllaru, la carota, la pummadora e fa' bbulli pé arminu tre ore,
schiuménno sembre lo rassu.

il brode di maiale

Con iues{:o bredo sono indicate la crespe”e.
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: . e ' In una pentola capiente, mettere lo schienale di maiale spezzato, il piede
la schiena del maiale, il piede di spezzato I'orecchio tagliato, il sedano, la carota, e il pomodoro. Far bollire per
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maiale, ['orecchio di ma'ale’ il almeno 3 ore togliendo sempre la schiuma che si forma in superfice.
sedano, la carota, la cipolla, un

pomodorino intero.
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